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Notice simplifiée fonctionnement FOUR AEG cuisine
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Bandeau de commande

Voyant / symiole de mise sous
tension

Ell Manette de sélection des modes de
cuisson

Affichage

Thermostat

Indicateur / symbole de température
Elément chauffant

Prise pour la sonde & viande
Ampoules

] Ventilateurs

o] Sfofof

Bac de la cavité - Bac de nettoyage
Aqua Clean

[ Support de grille, amovible
[Bl Position des grilles

UTILISATION QUOTIDIENNE SIMPLIFIEE

Comment régler : Mode de

cuisson
Etape 1  Tournez la manette des mo-
des de cuisson pour sélec-
tionner un mode de cuissan.
Etape 2  Tournez la manette pour sé-
lectionner la température.
Etape 3  Une fois la cuisson terminée,

tournez la manette des mo-

Mode de  Application Mode de  Application
cuisson cuisson
— Pour cuire et rotir des ali- Pour cuire ou rétir simulta-
_ ments sur un seul niveau. nément sur plusieurs ni-
Chauffage Chalaur :eatux dets ahm‘en:s ne;esm-
Kokl Bas tournante 1Nt une température de
cuisson identigue, sans gue
— Pour faire griller des ali- les saveurs ne se mélangent.
ments peu épais en grandes e =
Gril rapide Guantités et pour faire griller o d PGL”, totifde HIOsSho iRCes
HLLapige. ¥ de viande ou de volaille
it Turbo gril avec os sur un seul niveau.
Pour cuire des gateaux a Egalement pour gratiner et
— fond croustillant et pour sté- faire dorer.
i iliser des aliments.
Cuisson de " i i i
o Renorber Voizs At chapitre @ Pour falre cuire sur 2 niveaux
sole / Net- - en méme temps et pour
toyage ° Sl shignrden déshydrater des aliments
Aqua pour obtenir plus d'informa- Chaleur bi ‘y les t. o :
cl tions sur : Aqua Clean. tournan- ImaLes s §mpfra it
ean o/ Degan du four de 20 a 40 °C par
(?) Pour cuire des pizzas. Pour gélation / raapspor‘t 2 la Ghasdtage Haot/
g dorer de facon intensive et Catalyse Rég-lez la templeature &
. obtenir un fond croustillant. .
Fonction 30 °C pour décongeler les
Pizza aliments.
Cette fonction est congue BEpOiE Vous su chapi
| I ; : 3 Entretien et nettoyage
. pour économiser de |'éner- Rour oblten'r liis d?{n%or::'na
5 : I I =
gie en cours de cuisson. i P
Chaleur £ tions sur le nettoyage cataly-
-~ Lorsgue vous utilisez cette :
ournante ! 5 2 tique.
humide fonction, la température a

l'intérieur de la cavité peut
différer de la température
sélectionnée. La chaleur ré-
siduelle est utilisée. La puis-
sance peut étre réduite.
Pour plus d'infoermations,
consultez le chapitre « Utili-
sation quotidienne », Remar-




